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BANKETT-DOKUMENTATION

Einkehren...

Der Gasthof Muhle in Aesch ist fur seine hervorragende Kuiche und der exklusiven
Atmosphare bekannt. Das Haus verfiugt dber 24 individuelle Zimmer und
3 Veranstaltungsraume, um den unterschiedlichen Bedulrfnissen der Gaste gerecht zu
werden. Daruber hinaus verflugt die Mihle Uber eine einladende Terrasse, auf der die Gaste
die frische Luft und die Umgebung geniessen kénnen. Die gemiutliche Bar des Gasthofs
bietet zudem eine breite Palette von Getranken und ist der ideale Ort, um den Tag
ausklingen zu lassen. Mit seiner reichen kulinarischen Vielfalt, den komfortablen Zimmern,
der Terrasse und der Bar bietet der Gasthof Muhle seinen Gasten unvergessliche
Erlebnisse.

...um zu tagen, geniessen, feiern und schlafen.

SOMMER / HERBST 2025
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Liebe Gaste

Vielen Dank fir Euer Interesse am Gasthof Muhle in Aesch! Damit wir bei der Planung des
Events unterstitzen kénnen, haben wir einige Informationen zusammengestellt.

Apéritif

Menivorschlage

Unser Restaurant und die Bankettraume
Das Hotel

Verschiedene Informationen und AGB

Es wurde uns sehr freuen, gemeinsam Euer Event planen und durchfihren zu kénnen.

Dirfen wir Euch den Gasthof Muhle in Aesch zeigen?

Kontakt

info@gasthofmuehle.ch ® www.gasthofmuehle.ch @ 061 756 10 10
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Der Apéritif

Fir den Auftakt Ihres Events empfangen wir Euch bei warmen Temperaturen auf unserer
Sonnenterrasse im Innenhof. Oder im Winter draussen bei der Feuerschale.
Oder in der Bar im Erdgeschoss. Oder in einem unsere Raumlichkeiten bei Kerzenlicht.
Auf jeden Fall finden Sie einen idealen Ort, um Ihre Gaste willkommen zu heissen!

Das Angebot

Kalt Mindestbestellmenge von 10 Einheiten pro Sorte

Mini Rindstatar 5.00
Tomaten-Mozarella Salat im Glas 4.00
Mini Lachs Sandwich 5.00
Rohschinken mit Melone 4.00
Taboulé Salat im Glas 4.00
Crevetten Cocktall 5.00
Mini Poké Bowl mit Lachs 6.00
Mini Poké Bowl mit Tofu 5.00

Fur die ganze Gesellschaft fiir alle

Gemiise-Sticks mit Dip pro Person 2.00
Oliven, Chips, NUssli pro Person 3.00
Muhle-Brettli mit 2 Sorten Kase und 2 Sorten Aufschnitt pro Person 12.50

dazu Brot & Butter
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Warm Mindestbestellmenge von 10 Einheiten pro Sorte

Kése Quiche 6.00
Pilz-Chusseli 3.00
Spinat-Chisseli 3.00
Schinkengipfeli 4.00
Mini Rindsburger 5.00
Saisonale Suppe im Shot-Glas 3.00
Flammkuchen Klassisch mit Creme Fraiche, Speck und Zwiebeln 19.50
Flammkuchen vegetarisch 18.00
Poulet-Spiessli 3.00
Mini-Fruhlingsrolle 2.00
Mini-Pizza 5.00

Siisses Mindestbestellmenge von 10 Einheiten pro Sorte

Apfelwahe 4.00
Brownie 4.00
Panna Cotta im Glas 4.00
Schokoladenmousse im Glas 4.00
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Das Essen

Mit seiner Kochkunst verwandelt unser Kichenchef Cédric Gesser Zutaten und Produkte in
erstklassige Kreationen, welche einen unvergesslichen Eindruck bei unseren Gasten
hinterlassen soll. Mit spielerischer Leichtigkeit kombiniert er qualitativ hochwertige Produkte

mit viel Handwerk zu Kunstwerken des Genusses. Einheitliche Bestellung.

Unsere Meniivorschlage

Aus logistischen und organisatorischen Griinden ist ausschliesslich eine einheitliche

Meniibestellung méglich. So reduzieren wir zudem den Food-Waste.

Vorspeisen

Knackiger Salat mit CroGtons und Gemuse
wahlweise French- oder Italien-Dressing

Muhle Salat
Verschiedene Blattsalate
Gemduse | Granny Smith Apfel | Mihle-Dressing

Gebeizter Lachs
Graved Lachs | Roter Brusseler | Karotten

Gebeizter Tofu
Roter Brisseler | Karotten

Thunfisch Tataki im Sesam Mantel
Avocado | Bonito

... fragen Sie nach unseren saisonalen Spezialitaten!

Zwischengange
Saisonale Suppe
Mit Einlage

Seeteufel Medaillon
Riso Venere | Salicorne

Hummer Ravioli
Hummer Bisque

8.50

12.50

17.00

14.00

19.00

9.00

15.00

22.00
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Hauptgange

Fleisch

Supréme vom Poulet 28.00
Risotto | Gemuse | Jus

Kalbshackbraten 25.00
Spatzli | Marktgemduse | Jus

Blrgermeisterstiick vom Omos Jungrind 44.00
Quarknocke | Gemuse-Puree | Mini Gemuse

Kalbsgeschnetzeltes 35.00
Pilaw Reis | glasierte Karotten

Irisches Rindsfilet 59.00
Kartoffel Gratin | Mini Gemuse | Pfeffer Jus

Fisch

Zanderfilet 28.00
Risotto | Mini Lauch

Seeteufel Filet 38.00
Riso Venere | Salicornes | Ol | Sangria Sud

Vegetarisch

Vegi Geschnetzeltes 30.00
Pilaw Reis | glasierte Karotten

Portobello Steak 24.00
Kartoffel Gratin | Mini Gemuse | Pfeffer Jus

Pilz Risotto 24.00

Parmesan Chips | Krauter
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Desserts

Panna Cotta 7.50
Im Glas | Crumble | Coulis

Créme Bralée 13.00
Frische Frichte | Coulis

Schokoladen Brownie 13.00
Vanille Glace | Schlagrahm

Zweierlei Schokoladenmousse 16.00
Exotische Fruchte Variation

Tiramisu im Glas 10.50
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Unsere Raumlichkeiten

Die Muhle Aesch verfugt Uber einen grossen Event- / Bankettsaal mit bis zum 160 Platzen
sowie 2 weitere Raume mit bis zu 80 Sitzplatzen. Das Set-up der einzelnen Raume kann
lhren Wilnschen entsprechend vorgenommen werden. Ob U-Form, Seminar- oder
Kreisbestuhlung, die Raume lassen sich dynamisch einrichten.

Chesselisaal

Der 180 m? grosse Saal eignet sich fliir Anlasse jeglicher Art, ob GVs, Hochzeiten,
Geburtstagsfeiern, Konzerte oder viele weitere Anlasse. Der Saal ist mit modernster Technik
ausgestattet und vielseitig einsetzbar. Der Saal verfligt GUber eine Soundanlage mit 2
Headsets und 2 Handmikrofonen sowie 2 x 85 Zoll Bildschirme fir eine Prasentation.

50 Pers. 200 Pers. 120 Pers. 80 Pers.
Aescherstube

Der 40m? grosse Saal eignet sich flr kleine Bankette sowie GVs und Seminare Bankette fur
bis zu 20 Personen.

25 Pers. 40 Pers. 25 Pers. 20 Pers.
Burgerstube

Die Burgerstube fasst 84m? und eignet sich fur Veranstaltungen sowie Bankette fir bis zu 60
Personen.

32 Pers. 80 Pers. 60 Pers. 40 Pers.
Burgerstube / Aescherstube

Die beiden Séle kénnen miteinander verbunden werden und eignen sich fiir Essen flr bis
zu 80 Personen.
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Unsere Tagespauschalen

Wenn Sie einen Tagesanlass planen, kdnnen wir Ihnen unsere Tagespauschale empfehlen.

Tagespauschale

Miete Seminarraum

Parkplatz in der Tiefgarage (solange verfiigbar)

WLAN auf dem kompletten Hotelareal

Aescher Wasser mit & ohne Kohlensdure wahrend dem Anlass
Kaffeebuffet im Raum zur Selbstbedienung mit Kaffee und Tee
2-Gang Lunch serviert oder als Buffet (exkl. Getranke):

Suppe oder Salat zur Vorspeise, Auswahl Hauptgang (Fleisch, Fisch oder vegetarisch)

Frichtekorb zur freien Bedienung
o Stift und Papierblock fur die Teilnehmer:innen

CHF 79.00 pro Person
Zusatzliche Leistungen pro Person

« Welcome Package mit Gipfeli und Orangen- sowie Multivitaminsaft
¢ Tagesdessert beim Lunch
o Nachmittagspause mit Kuchen oder Geback

Zusatzliche Leistungen pro Tag

Pinnwand oder Flipchart

Moderatorenkoffer

TV-Screen oder Beamer / Leinwand zur Prasentation
Mobile Lausprecheranlage mit Mikrofon

Kabelloses Headset oder Mikrofon im Chesselisaal

Fiir weitere Dienstleistungen erstellen wir Ihnen gerne eine individuelle Offerte.

Raummiete fiir Sitzungen, Geschéftstreffen, etc.
Die Raummiete entfillt bei Buchung der Tagespauschale.

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

9.50
5.50
4.00

20.00
15.00
50.00
25.00
35.00

Y2 Tag Tag
Aescherstube CHF 160.00 CHF 300.00
Burgerstube CHF 190.00 CHF 350.00
Aescher- und Blrgerstube CHF 350.00 CHF 450.00
Chesselisaal CHF 350.00 CHF 550.00

Im Preis der Raummiete sind folgende Leistungen enthalten:

e Miete Seminarraum
o Parkplatz in der Tiefgarage (solange verfiigbar)
e WLAN auf dem kompletten Hotelareal
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Die Miihle Bar

Die Bar im Erdgeschoss ist ein gemdtlicher Ort, um eine breite Palette von Getranken zu
geniessen und den Tag entspannt ausklingen zu lassen. Mit einer einladenden Atmosphare
und freundlichem Service bietet die Bar den Gasten eine ideale Gelegenheit, sich zu
entspannen und angenehme Gesprache zu fihren. Ob fur einen Aperitif vor dem
Abendessen oder einen Schlummertrunk nach einem erlebnisreichen Tag oder einer
privaten Geburtstagsparty, die Muhle-Bar im ist der perfekte Ort, um sich zu treffen und zu
geniessen.

Wie wire es mit etwas Besonderem?

Unser Bar-Bereich steht auch als exklusive Location zur Verfigung. Gerne stehen wir Ihnen
fur individuelle Beratung zur Seite.
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Das Hotel

Lichte Raume und sanfte Farben pragen unsere 24 Design Zimmer. Alle Zimmer sind mit
einem Flachbild-TV ausgestattet und verfligen Uber ein eigenes Badezimmer. Einige
verfligen zudem uber einen Wintergarten.

Alle Zimmer im 3. Stock verfiigen Uber eine Klimaanlage. Des Weiteren bietet das Hotel ein
rollstuhlgangiges Doppelzimmer an.

Im Zimmerpreis enthalten

Frihsticksbuffet a discrétion

Kostenloses WLAN

Kostenloser Parkplatz (solange verfugbar)
Dusche / WC

Safe

Flachbild-TV mit Kabelanschluss

Als Ubernachtungsgast profitieren Sie von der kostenlosen Nutzung der o&ffentlichen
Verkehrsmittel in der Region Basel (2. Klasse) sowie von Vergunstigungen auf mehr als 20
Erlebnisangebote in der Region.

Die Gasttaxe von CHF 3.50 pro Person / Nacht ist im Preis nicht inbegriffen.

Wir méchten Sie darauf hinweisen, dass wir von Montag bis Freitag unsere Zimmer inklusive
Frihstick und Zimmerreinigung anbieten. Am Samstag und Sonntag bieten wir unsere
Zimmer zu einem Spezialpreis an, ohne Fruhstick und Zimmerreinigung.

10
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Informationen rund um lhren Event von der Anfahrt bis zum Schluss

Anfahrt. ..

...vom Flughafen Basel EuroAirport

Mit dem Bus Nr. 50 Richtung Basel SBB (Hauptbahnhof), bei Basel SBB aussteigen.
Weiter mit dem Zug S3 Richtung Porrentruy, bei Aesch aussteigen oder alternativ die Tram
Nummer 11 Richtung Aesch BL, Dorf, bei Aesch aussteigen (Endstation).

...vom Hauptbahnhof Basel SBB
Mit dem Zug S3 Richtung Porrentruy, bei Aesch aussteigen oder alternativ die Tram
Nummer 11 Richtung Aesch BL, Dorf, bei Aesch aussteigen (Endstation).

...vom Bahnhof Aesch

Gehen Sie die Industriestrasse nach links entlang, diese geht in die Bahnhofstrasse Uber.
Geradeaus weiter die Bahnhofstrasse entlang, Gberqueren des Flusses Birs. Abbiegen nach
rechts in die Hauptstrasse, die Mihle befindet sich an der Hauptstrasse 61.

...von der Tramhaltestelle Aesch
Gehen Sie die Hauptstrasse entlang, nach ca. 200 Meter erreichen Sie die Mihle auf der
rechten Strassenseite.

...mit dem Auto

Den Schildern auf A18 Richtung Delémont / Muttenz folgen. Weiter auf A18. Bei Ausfahrt
Mariastein Richtung Mariastein/Ettingen/Aesch fahren. Links abbiegen auf
Hauptstrasse/Route 18

Die Muhle verfugt Uber eine grosse Tiefgarage. Die Einfahrt erfolgt Uber die
Pfeffingerstrasse. Die Parkplatze (solange verfugbar) sind fur unsere Gaste kostenfrei!
Das Ticket kann bei unseren Mitarbeiter:innen entwertet werden.

Table-Top und Unterhaltung

Blumen
Eine passende Blumendekoration verschonert die Atmosphare zusatzlich.
Folgendes Blumengeschéafte kennt den Gasthof:

Bluemelade bim Schloss

Hauptstrasse 107

4147 Aesch

061 751 82 88 / www.bluemeschloss.ch

Kerzen
Gerne zeigen wir lhnen unsere Mdglichkeiten, die Tische mit Kerzen zu schmucken.
Weiter bietet hier auch der Blumenlieferant einzigartige Ideen an.

Meniikarten
Far Ihren Anlass drucken wir die Menukarten kostenlos (A4 Querformat, gefaltet).

11
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Musik

Bei der Vermittlung von Kinstlern sind wir lhnen gerne behilflich. Fir eigene musikalische
Vortrage steht lhnen unser Klavier zur Verfugung. Eventuelles Stimmen des Klaviers
verrechnen wir lhnen zu Selbstkosten.

Ansprachen
Ein reibungsloser Ablauf lhres Events ist uns ein Anliegen. Deshalb bitten wir Sie, die
geplanten Ansprachen, Reden und Produktionen rechtzeitig mit uns abzustimmen.

Feuerwerk
Es besteht ein Feuerwerksverbot auf dem ganzen Areal.

Entsorgung

Falls ein Veranstalter zb. Papierwaren oder Kartons in grossen Mengen zurlcklasst,
verrechnen wir einen Beitrag fur die Entsorgung.

12
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Alles was Sie noch wissen mussen....

Menuwahl

Unsere Menivorschlage garantieren ein kulinarisches Erlebnis. Selbstverstandlich gehen wir
auch gerne auf lhre persdnlichen Winsche ein. Sie kdbnnen auch die verschieden Gerichte
nach lhrem Geschmack tauschen und lhr eigenes Menu zusammenstellen.

Bitte teilen Sie uns, falls moglich, vorgangig die Anzahl der vegetarischen Menls sowie
Unvertraglichkeiten von Lebensmitteln mit.

Zapfengeld

Sollte Ihr Wunschwein nicht auf der Weinkarte stehen, dann lassen Sie es uns wissen und
wir bestellen ihn nach Moéglichkeit fir Sie. Méchten Sie den Wein lieber selber mitbringen,
verrechnen wir Ihnen ein Zapfengeld.

o CHF 25.00/Flasche fur Weine und Schaumweine

o CHF 40.00/Flasche fir Digestif

Torten

FUr eine ganz individuell zubereitete Geburtstags- oder Hochzeitstorte empfehlen wir
folgende Confiseure die Ihnen Ihre Torte ganz nach lhren Vorstellungen zaubern.
Handlingsfee fir Lagerung, Prasentation, Service und Geschirr CHF 5.00/Person

Konditorei Helfenstein, Aesch

Webseite: www.konditorei-helfenstein.ch
Telefon: 061 751 30 20

E-Mail: konditoreihelfenstein@hotmail.com

Backerei & Confiserie Grellinger, Reinach
Webseite: www.grellinger.ch

Telefon: 061 711 75 15

E-Mail: info@grellinger.ch

Kinder
Natulrlich sind auch Kinder bei uns willkommen. Ein angepasstes Kindermenu bereiten wir
gerne fur lhre Kleinen vor.

Menu-Besprechung

Gerne nehmen wir uns Zeit, um lhre persénlichen Meniwlnsche vor Ort zu besprechen.
Hierzu bitten wir um Voranmeldung unter Tel. 061 756 10 10. Selbstverstandlich kdnnen Sie
uns lhre Mentauswahl auch telefonisch oder per E-Mail (info@gasthofmuehle.ch) mitteilen.

Probeessen

Ein Probeessen findet wahrend unseren Offnungszeiten statt und wird normal verrechnet.
Beachten Sie aber bitte, dass nicht alle Speisen fir einzelne Personen hergestellt werden
kdnnen. Bitte informieren Sie uns frihzeitig Uber Ihren Wunschtermin.

Wein-Degustationen finden im Rahmen des Probeessens statt, damit der Wein optimal und
passend zum Essen ausgewahlt werden kann.
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Parkieren

Die Miuhle verfugt Uber eine grosse Tiefgarage. Die Einfahrt erfolgt Uber die
Pfeffingerstrasse. Die Parkplatze (solange verflugbar) sind fur unsere Gaste kostenfrei!
Das Ticket kann bei unseren Mitarbeiter:innen entwertet werden.

Rauchen

Das Rauchen ist in samtlichen Raumlichkeiten untersagt. Gerne dirfen Sie auf unsere
Terrasse im Innenhof die Zigarette oder ihre Zigarre geniessen.

Auch in den Wintergarten gilt Rauchverbot!

Saalmiete
Bei Veranstaltungen in Kombination mit Pauschalen oder Menls stehen lhnen unsere
Raumlichkeiten kostenlos zur Verfugung.

Teilnehmerzahl
Wir bitten Sie, 48 Stunden vor lhrem Anlass die definitive Personenzahl bekannt zu geben.
Diese Garantiezahl wird verrechnet.

Reservation
Gerne beraten wir Sie personlich. Wir sind lhnen dankbar, wenn Sie lhren Besuch anmelden.

Reservations-Annullationen
Reservationen sind verbindlich. Bei Annullationen von definitiven Reservationen gelten
unsere Annullationsbedingungen bzw. die Zusatzvereinbarung fur gréssere Events.

Check-in / Check-out Hotelzimmer
Check-in: ab 16.00 Uhr / Check-out: bis 11.00 Uhr

Fruhstuck
Das Fruhstick wird in unserem Restaurant im 1. Stock zu folgenden Zeiten angeboten:
Montag bis Freitag: 06.30 - 09.00 Uhr

Restaurant

Unser Restaurant im 1. Stock hat wie folgt gedffnet:

Montag bis Freitag 06.30 — 22.30 Uhr (Kuche 11.30 — 13.30/ 18.00 — 21.00 Uhr)
Samstag 18.00 — 22.30 Uhr (Kiiche 18.00 — 21.00 Uhr)

Sonntag Ruhetag

Exklusiv fir unsere Hotelgaste bieten wir am Abend zusatzliche Gerichte an.
Das Menl ist im Hotellift ausgeschildert und gilt von Montag bis Freitag.
(externe Personen und Dritte ausgeschlossen)

Stornierungen Hotelzimmer
Sie kénnen lhr Zimmer 48 Stunden vor Anreise kostenlos stornieren. Fir Absagen, welche
uns spater erreichen, missen wir die gesamten Kosten verrechnen.

Stornierungen bei Gruppenreservationen ab 3 Zimmer

Bei einer Absagefrist von mindestens 4 Wochen, keine Belastung.

Bei einer Absagefrist von 3 Wochen, werden 25% der reservierten Ubernachtungen belastet
Bei einer Absagefrist von 2 Wochen, werden 50% der reservierten Ubernachtungen belastet
Bei einer Absagefrist von 1 Woche, werden 80% der reservierten Ubernachtungen belastet
Bei einer Absagefrist von 0 bis 6 Tagen vor Anreisetag wird der Gesamtbetrag der
reservierten Nachte belastet.
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Annullation Veranstaltungen
Fir vollumfangliche und oder Teil-Annullierungen gelten folgende Annullierungsgebuihren:

Bei einer Absagefrist von mindestens 4 Wochen, keine Belastung.

bis 14 Tage vor dem Anlass: 50% vom gewahlten Meniu und den gemeldeten Personen
ab 13 Tage vor dem Anlass: 75% vom gewahlten Menl und den gemeldeten Personen
5 — 0 Tage vor dem Anlass: 100% vom gewahlten Menl und den gemeldeten Personen

In begrundeten Ausnahmefallen und aus Grunden, die nicht im Einflussbereich des
Vermieters liegen, kann der Vermieter die Durchflihrung der Veranstaltung verschieben oder
absagen.

Gastezahl

Sie haben die Mdglichkeit uns bis spatestens 48 Stunden vor dem Anlass die definitive
Personenzahl mitzuteilen. Abweichungen von mehr als -5% von der urspringlich gemeldeten
Personenzahl mussen wir lhnen in Rechnung stellen. Nach diesem Zeitpunkt ist keine
kostenlose Anpassung mehr moglich bzw. diese Personenzahl wird entsprechend in
Rechnung gestellt.

Nachtruhe

Falls Sie eine Veranstaltung durchfiihren méchten, welche langer als bis 24.00 Uhr dauert,
muss dies vorab mitgeteilt werden. Ab 02.00 Uhr werden lhnen fir jede angefangene Stunde
CHF 100.00 verrechnet.

Aus Rucksicht gegentber Hotelgasten und Nachbarn ist Musik in den Innenraumen ab 22.00
Uhr so einzustellen, dass keine Larmemissionen nach aussen dringen. Grundsatzlich ist
Tanzmusik nur bis 02.00 Uhr zugelassen. Danke flr Ihr Verstandnis.

Schaden

Fir alle Beschadigungen an Gebaude und Ausstattung (Bsp. Tischwasche, Geschirr) haftet
der Mieter. Es durfen keine Nagel, Klebstreifen oder Tapes an den Wanden oder auf der
Buhne angeklebt oder befestigt werden. Allfallig erforderliche Reparaturen oder
Ersatzleistungen werden dem Mieter in Rechnung gestellt. Der Vermieter haftet nicht fir den
Verlust, die Beschadigung oder den Diebstahl von Gegenstanden, die vom Mieter, dessen
Partnern und Veranstaltungsbesuchern beigebracht werden.

Zimmerzuteilung

Wir bitten Sie, uns ca. eine Woche vor lhrem Anlass eine Namensliste |hrer
Ubernachtungsgéste zu geben. So kénnen wir einen reibungslosen Check-in gewahrleisten.
Ihre Zimmer sind am Anreisetag ab 16.00 Uhr bezugsbereit. Wir sind lhnen dankbar, wenn
Sie am Abreisetag das Zimmer bis um 11.00 Uhr frei geben. Late-Check-out nach
Verfugbarkeit und auf Anfrage.

Bezahlung

Wir schicken lhnen gerne eine Rechnung mit Einzahlungsschein nach. Bezahlung der
Rechnung vor Ort ist in bar oder mit Kreditkarte sowie Postcard moglich. Bei Grossanlassen
behalten wir uns vor, eine Anzahlung zu verlangen.

Wir verschicken keine Rechnungen ins Ausland. Die Spesen bei Vorauszahlungen gehen zu
Lasten des Veranstalters.
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