
 

Die Preise sind in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 
Das Brot stammt aus der Schweiz und wird mit pestizidfreiem Schweizer Mehl hergestellt. 

Der Lachs stammt aus Norwegen, das Poulet aus Ungarn und die Fischknusperli aus Deutschland. Das Schwein und das Kalb sind aus der 
Schweiz. Das Rind ist aus der Schweiz oder aus Irland. Das Lamm kommt aus Neuseeland und das Poulet-Supreme aus Frankreich.  

Die Miesmuscheln sind aus Dänemark, die Forelle aus der Schweiz und die Crevetten aus Vietnam. 

 
 
 
 

 
À la Carte  
 
 
Unsere Küche – kreativ, frisch und mit Leidenschaft zubereitet. Küchenchef Cédric Gesser 
verbindet Tradition mit modernen Einflüssen und sorgt für ein besonderes Genusserlebnis. 
Um Foodwaste zu vermeiden, servieren wir lieber kleinere Portionen – wer gerne Nachschlag 
möchte, darf sich gerne melden.  
 
Viel Vergnügen! 

 
Vorspeisen 
 
Gebeizter Lachs  18.00 
Graved Lachszweierlei AvocadoRadiesschen 

 
Spargel Suppe vegetarisch 11.00 
SpargelBärlauch ÖlBrot Chip 
 

Tagesuppe  vegetarisch 9.00 
S´het so lang s´het! 
 
Mühle Salat vegetarisch 12.50 
Verschiedene Blattsalate mit Pouletbruststreifen +12.00 

Karamellisierte NüsseGranny Smith ApfelMühle-Dressing mit Fischknusperli +11.00 

 
Spargel Salat vegetarisch 14.50 
BurrataVinaigrette mit Brunoise 

 
Sellerie Tatar vegetarisch 13.00 
Sauer eingelegte ZwiebelnHausgemachtes Toastbrotgehobelte Pastinake  

 
Hausgemachter Hummus vegan 13.50 
Eingelegtes Gemüseknusprige Reispapier-ChipsKräuteröl  

 
Carpaccio vom Swiss Wagyu Rind  22.00 
RucolaCironé KäseSenfPinienkerne 

 
Wurst-Käse Salat  15.00 
Sauer eingelegte ZwiebelnSchlossberger Käse grosse Portion +4.50 
 mit Pommes frites +5.00 
 
Jenzer’s Rindstatar 70g 21.50 
Gebeiztes Eifrittierte Kapernhausgemachtes Toast Brot 140g 34.00 

 mit Schuss +6.50 
 mit Pommes frites +5.00 
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Hauptgänge 
 
 
Fleisch 
 
Entrecôte „Rio Black” aus Argentinien 200g 48.00 
Mit Café de Paris Butter überbacken 
knackiges MarktgemüsePommes Allumettes 
 

Weinempfehlung  10cl 11.50 
Le Secret de LestrilleMerlotBordeauxFrankreich 75cl 82.00 
 
 
Mühle Burger  36.00 
Grellinger’s Brioche BrotRindsfiletstreifenBBQ-SauceRucola 
Pommes fritesEssiggurkegetrocknete TomatenRöstzwiebeln 

 
 
Kalbsteak  55.00 
Weisser SpargelBratkartoffelnBärlauch-Kruste 
 

Weinempfehlung 10cl 9.50 
Le Volte dell'OrnellaiaToscanaItalien 75cl 79.00 
  
 
Rindsfilet Stroganoff  39.00 
Pilaw ReisPilzeCrème FraîchePaprikaSchnittlauch 
 
 
Leberli mit Rösti  39.00 
KalbsleberliRöstisaisonales Gemüse 
 
 
Lamm Ragout  38.00 
Tessiner Polentaglasierte Karotten 
 

Weinempfehlung 10cl 8.00 
Vivir sin DormirMonastrellJumillaSpanien 75cl 56.00 
  
 
Suprême vom Poulet  29.00 
Risotto saisonales GemüseJus 
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Hauptgänge 
 
 
Fisch 
 
Moules Mariniere   27.50 
Weisswein-Sud mit Schalotten, Knoblauch & KräuternPommes Allumettes 
 

Weinempfehlung 10cl 7.00 
Primitivo Rosato SalentoPugliaItalien 75cl 45.00 
  
 
Ganze Forelle  am Tisch filetiert 39.00 
Gebratener grüner SpargelFrühlingskartoffeln 
 

Weinempfehlung 10cl 7.00 
Silei BiancoToskanaItalien 75cl 49.00 
  
 
Nero di Mare  35.00 
Schwarze NudelnBlack Tiger CrevettenHummer BisqueCherry TomatenRucola 

 
 
Vegetarisch 
 
Gemüse Curry  vegan & glutenfrei 28.00 
Pilaw ReisKicherebsenKokos 
 

Weinempfehlung 10cl 8.50 
AuradoCôte du RhôneFrankreich 75cl 58.00 
  
 
Spargel Rondellen   24.00 
GartenkräuterBärlauch Pesto 
 
 
Spargel 
 
Weisser Spargel aus Bottmingen  250g 28.00 
FrühlingskartoffelnSauce Hollandaise Buure Hamme +6.50 
 Rohschinken +6.50 
 
Grüner Spargel „Italienne”  24.00 
Mit Parmesan überbackenFrühlingskartoffelnSauce Vierge 
 
 


