Gastel Mhle

Péter’s Chef Menii

Péters Handwerk spiegelt sich in seinem Menu. Mit seiner Kochkunst verwandelt er

Zutaten und Produkte in erstklassige Kreationen, welche einen unvergesslichen Eindruck
bei unseren Gisten hinterlassen soll. Das Menu passt Péter der aktuellen Saison an und

wechselt es rund einmal im Monat. Wir wiinschen viel Vergniigen!

Bewusst gestalten wir die Portionen so, dass unsere Giste das ganze Menu geniessen
konnen. Solltet ihr einen Nachschlag wiinschen, gebt uns einfach Bescheid.

Alle Gerichte sind auch einzeln erhiltlich!

Fleisch & Fisch

Paté en crofite
Spargel * Cumberland Sauce

Lol )

Bittere Mairtiben Céme-Suppe
Estragon * Apfel

FNS

Hausgemachte Ravioli
Biindner Alpkise » Walliser Speck ¢ Salbei

Lol )

Baselbieter Zander
Rande ¢ Kalamansi ¢ Risotto

Lot o)

Kiése Spezialititen
Von der Kiserei Jumi in Bern

Lol )

Rhabarber-Flieder Tortchen
Rhabarber ¢ Joghurt

3-Ginge 70
4-Ginge 90
5-Ginge 105
6-Ginge 115

18

13

20

48

16

17

Vegetarisch

Vegetarisches Paté en croite
Spargel * Cumberland Sauce

reSd

Bittere Mairtiben Céme-Suppe
Estragon * Apfel

PRIV

Hausgemachte Ravioli
Biindner Alpkise * veganer Speck * Salbei

reSd

Kurkuma Kohl

Rande ¢ Kalamansi ¢ Risotto
e

Kiése Spezialititen
Von der Kiserei Jumi in Bern

P

Rhabarber-Flieder Tortchen
Rhabarber ¢ Joghurt

3-Ginge 60
4-Ginge 80
5-Ginge 95
6-Ginge 105

16

13

18

34

16

17

Wir bieten Euch die passende Weinbegleitung an — lasst Euch tiberraschen und verwshnen!

3-Ginge
4-Ginge
5-Ginge
6-Ginge

3 Gliser 22
4 Gliser 29
5 Glidser 35
6 Gliser 42

Du mochtest die 6nologische Entscheidung lieber selbst treffen? Gerne reichen wir Dir

unsere Weinkarte oder schau bel unserer Wein-Wand vorbel, es lohnt sich!



