
 

Die Preise sind in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 
Poulet, Schwein, Rind und Lachs beziehen wir aus der Schweiz. Der Hummer ist aus dem Nordwestatlantik. Das Iberico-Schwein stammt 
aus Spanien und der Thunfisch aus dem westlichen pazifischen Ozean. Das Perlhuhn beziehen wir aus Frankreich. Das Bisonrind kommt 
aus den USA, der Heilbutt aus den Niederlanden und der Kabeljau ist aus dem Nordostatlantik. Die Fischknusperli stammen aus Polen. 

 
 

Mühle Klassiker 
 
 

Vorspeisen 
 
Salade niçoise   17.00 
Artischocken-Kartoffel Salat mit Kapern und roten Zwiebeln 
Ei • Thunfisch • Gurken • Peperoni • schwarze Oliven • Kirschtomaten • grüne Bohnen 
 
 
Perlhuhn Terrine  18.00 
Pistazien • Karotten • Estragon • Zwiebelconfit 
 
 
Hummus mit eingelegtem und fermentiertem Gemüse vegan & glutenfrei 12.00 
Papadam Chip • Kräuter-Öl • Kressesalat  
 
 
Mühle Salat vegetarisch 11.50 
Verschiedene Blattsalate 
Gemüse • Granny Smith Apfel • Mühle-Dressing 
 
Mit Pouletbruststreifen  + 12.00 
Mit Fischknusperli  + 11.00 
 
 
Chef’s Menu Apéroplatte (min. 15min.) für zwei 29.00 
Ein Auszug aus Péters Menu 
 
 
Tagessuppe  9.00 
Frisch & lecker 
 
 
Péters Wurst-Käse Salat  15.00 
Sauer eingelegte Zwiebeln • Schlossberger Käse grosse Portion 19.00 
 
 
Handgeschnittenes Rindstatar  19.50 
Sauer eingelegte Zwiebeln  grosse Portion 31.00 

Gebeizte Eier • frittierte Kapern • hausgemachtes Toast Brot mit Schuss + 6.50 
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Hauptgänge 
 
 
Fleisch 
 
Suprême vom Ribelmais Poulet  36.00 
Hausgemachte Tagliatelle • Federkohl • Lauch • Cironé • Geflügel velouté 
 
 
Entrecôte vom Bisonrind  54.00 
Pommes Dauphine • zweierlei Pastinake • Kampot-Pfeffer Jus für zwei am Tisch tranchiert 100.00 
 
 
Tafelspitz vom Aescher Natura Beef  38.00 
Kartoffelschmarrn • Meerrettich • Semmelkren • Gemüse • Petersilie 
 
 
Offene Brasato Ravioli  36.00 
Belper Knolle • Kirsch-Jus • Zwiebel Chutney als Vorspeise 21.00 

 
 
Fisch 
 
Heilbutt Filet   34.00 
Schwarzwurzelvariation • Sauce Nantua 
 
 
Kabeljau Curry  33.00 
Jasminreis • Palmkohl • Kokos • Gemüse • Limette   
 
 
Vegetarisch 
 
Quiche aux poireaux  24.00 
Lauch • Schwarzwurzelvariation 
 
 
Veganes Curry vegan & glutenfrei 25.00 
Kuspriger Tofu • Jasminreis • Palmkohl 
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Desserts 
 

Tagesdessert   5.50 
Klein aber fein • S´het so lang s´het! 
 
 
Tarte Tatin   13.50 
Tahiti Vanille Glace • Weisses Schokoladen Crumble • Doppelrahm 
 
 
Schokoladen Mousse  16.00 
Passionsfrucht Coulis • Mango Salat • Amaranth Pops • Ananas • Rhum klein im Glas 9.00 

 
 
Fruchtwähe  7.50 
Crème Chantilly 
 
 
Coupe «Mühle»  11.00 
Kirsch-Ragout • Vanille • Schokolade • Rahm 
 
 
Fruchtsalat mit hausgemachtem Sorbet  vegan & glutenfrei  9.00 
 
 
Käse Spezialitäten  16.00 
Von der Käserei Jumi in Bern für zwei 28.00 
 
 
Hausgemachte Glacés  Kugel 4.50 
Schokolade Rahm +1.00 
Vanille 
Erdbeer 
Weisse Schokolade mit Passionsfrucht 
Kaffee 
 
 
Hausgemachte Sorbets Kugel 4.50 
Birne Rahm +1.00 

Cassis mit Schuss +6.50 
Zitrone  
 

 
Weitere Glacé und Sorbet Sorten nach tagesaktuellem Angebot – bitte nachfragen! 
 


