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SAISONALE KARTE

VORSPEISE

Pastinaken-Frischkase-Terrine mit Pinienkernen,
serviert mit Nusslisalat an Honigvinaigrette

Kluser Weissweinsuppe mit Senf, Winterspinat
und pochiertem Ei

Tatar vom Hirsch (DE) mit hausgebackenem Kurbisbrioche,
Triffelol und Salatbouquet

Carpaccio vom Hirsch (NZ) an Steinpilzol mit
sautierten Waldpilzen, dazu Salatbouquet an Himbeervinaigrette

HAUPTGANG

T-Bone-Steak vom Wildschwein (DE) an Krauterbutter
mit Kroketten und Speckbohnen

Gegrillter Wildburger (DE) im Kirbisbrioche mit Preiselbeer-Senf,
Balsamico-Zwiebeln, Truffelol und Salat dazu Pommes frites

Feiner Hirschpfeffer (DE) mit Waldpilzen, glasierten Maroni
und Preiselbeerbirne dazu Spatzli und Apfelrotkraut

Kutterscholle (NL) im Ganzen gebraten
mit geschmolzenen Kartoffeln und sautierten Eierschwammchen

Lauwarme Spinatroulade gefillt mit Waldpilzen,
dazu gebratene Serviettenknddel und Weissweinsauce

Vegetarischer Wildteller mit gebratenem Serviettenknodel,
Spatzli, Apfelrotkraut, Rosenkohl und Maroni

DESSERT

Vermicelles mit Rahm und Meringue

Halbgefrorenes von Schokolade und Kirschen mit Bisquit und Beeren
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