


DiE KUCHENPHILOSOPHIE DER MUHLE AESCH

DAS RESTAURANT BIETET SOWOHL MEDITERRANE ALS AUCH GUTBURGERLICHE
SCHWEIZER KUCHE.

UNSER KUCHENCHEF UND SEIN TEAM GEHEN MIT VIEL LIEBE UND LEIDENSCHAFT
ANS WERK. SIE SETZEN AUF DEN NATURLICHEN GESCHMACK FRISCHER SAISONALER
ZUTATEN UND AUF SCHWEIZER PRODUKTE — WENN MOGLICH AUS DER REGION.

DER AUFMERKSAME SERVICE UNSERES MOTIVIERTEN TEAMS SORGT FUR GUTE
STIMMUNG UNTER DEN GASTEN UND RUNDET DAS KULINARISCHE GESAMTERLEBNIS AB.
UNSERE LEIDENSCHAFT IST IHR ERLEBNIS!

EINIGE GERICHTE KONNEN LAKTOSE- BZW. GLUTENFREI SOWIE VEGETARISCH BZW.
VEGAN ZUBEREITET WERDEN. WIR GEBEN IHNEN DIESBEZUGLICH GERNE AUSKUNFT.
DESWEITEREN BIETEN WIR AUCH SAISONALE SPEISEN AN.

FALLS SIE INDIVIDUELLE MENUIDEEN HABEN, LASSEN SIE UNS DIES BITTE WISSEN.
WIR VERSUCHEN ALL |[HRE WUNSCHE ZU ERFULLEN.

,MAN MUSS DEM KORPER GUTES TUN,
DAMIT DIE SEELE LUST HAT, DARIN ZU WOHNEN."

WINSTON CHURCHILL
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APEROKARTE

Unsere Empfehlung fur lhr Apéro vor dem Essen: ca. 3 — 4 Happchen pro Person.
Fiir einen Stehlunch oder Apéro Riche empfehlen wir ca. 1O - 13 Happchen pro Person.

CANAPE: TOAST/PUMPERNICKEL
Thonmousse

Rohschinken

Frischkase

Schinkenmousse

Eimousse

Lachs gerauchert

Rohschinken

Rindstatar

MINI MUHLE BURGER SPEZIAL
Mini Rindfleischburger

KKALTES UND WARMES GEBACK

Mini Wurstweggen

Mini Schinkengipfeli

Mini Kiichlein, mit Speck, Kase-Spinat, Lauchfiillung (Variation)
Crissini mit Rohschinken

HAUSGEMACHTE FLAMMEKUCHEN

Sauerrahm, Gewtrzspeck und Zwiebeln

Sauerrahm, buntes Gemtuise und Pesto rosso

Sauerrahm, italienischer Rohschinken, Biiffelparmesan
Sauerrahm, gegrillte Pouletbrust, Tomate und Peperoncini

CROSTINI: CIABATTA
Tomate-Knoblauch
Ziegenfrischkdse
Oliventapenade
Peperonata - Avocado
Lachstatar gerduchert
Rohschinken
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CHF
250
250
250
250
250
3.50
3.50

4.00

5.50

3.00
3.00
3.00

3.50

16.50
17.00
24.00
2250

3.50
3.80
3.80
4.00
4.00
4.00
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MINDESTBESTELLMENGE
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FRITTIERTES CHF  mioesresrumence
Frahlingsrollen vegetarisch 3.00 10
Frahlingsrollen mit Poulet 3.50 10
Mozzarellasticks 3.00 10
Gyoza vegetarisch 3.00 10
STICK

Antipasti Stick 3.50 10
Kase-Trauben Stick 3.50 10
Poulet Satay Stick 3.50 10

MINIFOOD / FINGERFOOD: IM GLAS / MINITELLER / LOFFEL

Toskanischer Brotsalat mit italienischem Gemiuise 3.50 10
Gebackene Kartoffeln, mit Avocado, Sesam und Chiliol 3.00 10
Gegrillte Crevette auf sizilianischem Ratatouille 3.50 10
Kurz gebratener Thunfisch auf Ananas-Passionsfruchtchutney 4.00 10
Kleine Kalbsrollchen mit Sellerie und Walnuss auf Apfelrelish 4.00 10
Mozzarella Kugeln mit konfierten Cherrytomaten 3.50 10
und Basilikumpesto

Gratinierter Ziegenkdse mit Honig auf siiss-saurem Linsensalat 3.50 10
Konfierter Lachs im Nori auf einem Fenchel-Orangensalat 4.00 10
mit Senfsaat

Rassiges Pouletcurry mit Zitronengras Ingwer 4.00 10
und asiatischem Gemiise

Knusprige Arancini auf samiger Tomatensalsa 3.50 10
Saisonale Suppen im Clas 3.00 10

BELEGTE BAGUETTE / SANDWICHES

Salami, Kase, Salat, Tomate, Gurke 8.50 6
Rohschinken, Parmesan, Salat, Tomate, Radieschen 950 6
Bresaola, Mixed Pickles, Rucola 950 6
Mozzarella, Tomate, Basilikumpesto 8.50 6
Brie, Birne, Rucola 8.50 6
KASE
Variation verschiedener Schweizer- sowie auch Franzosischer- Hart und Weichkase.
Gerne durfen Sie sich von unserem Kdsewagen eine Auswahl zusammenstellen.
Dazu reichen wir Ihnen Feigensenf, Weintrauben und Bauntisse.
12.00 2 Sorten
15.00 3 Sorten

18.00 4 Sorten



Gasthomﬁhle
MENUKARTE

VORSPEISEN
Bunte Blattsalate mit Gemusejulienne und Crodtons
Gemischter Salat mit verschiedenen Rohkostgemusen

Gemischter Salat mit frischem Gartengemiise,
Friichten, Nissen, Kernen und Crottons

Rucola Salat mit lang gereiftem Balsamico,
konfierten Cherrytomaten und gehobeltem Biiffelparmesan

Antipastiteller mit italienischem Gemuse, Oliven
und gebrochenem Parmesan

Brotsalat mit Ratatouille Gemiise, Roquefortdressing
und gekochtem Onsen Ei

Gebratene Crevetten auf marinierten Gurkenspaghetti
mit konfierten Kumquats und zweierlei Sesam

Ziegenkdse Panna cotta auf jungem Salat mit Peperonisalsa
und Ciabatta Brotchips

Jakobsmuscheln auf einer Créme von Siisskartoffeln,
stss-sauren Belugalinsen, Avocado und Granny Smith Apfel

Rindstatar mit Garnituren und kleinem Salatbouquet
Tomatensuppe mit leichtem Basilikumschaum und Parmesanchips

Muihle Bréttli - Appenzeller Mostbrockli, Biindner Salsiz, Rohessspeck, Sbrinz
mit Weintrauben und ofenwarmem Ruchbrot

SUPPEN

Tomatensuppe mit leichtem Basilikumschaum und Parmesanchips
Miihle Champagner-Krauterstippchen mit Tomatencrostini

Lauchstippchen mit gebratener Sesam-Crevette
und gerdstetem Blumenkohl

Rotes Kokos-Curry-Stippchen mit marinierter Senfsaat
und Teriyaki Pouletspiess

Kartoffelschaumstippchen mit Rohschinkenchips und Krauterpesto

Kraftige Rindskraftbriihe mit buntem Gemiise, eingelegtem
Estragon und Portwein

Gazpacho Andaluz
Saisonale Suppen auf Anfrage

Gasthof Mihle « Hauptstrasse 61 « 4147 Aesch « Tel: +41 (O)61 / 756 10 10
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CHF
8.50
.00
12,50

14.00

1550

14.50

16.00

14.50

17.00

17.00
11.0O
21.00

11.00O
11.50
1250

12.00

9.50
850

9.50
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FLEiscH/FiIscH + SAUCE + GEMUSE + BEILAGE

BEILAGE

Zu Hauptgerichten mit Fisch oder Fleisch servieren wir lhnen jeweils gemischtes
mediterranes saisonales Gemiuse. Dazu wahlweise im Preis inbegriffen:

Carnaroli Risotto, Basmati-Duftreis, Kartoffelstock, Rosmarinkartoffeln, Tagliolini,
hausgemachte Spdtzli, Gemuse-Couscous, gegrillte Stsskartoffeln, Tessiner Polenta

Safranrisotto 250
Kartoffelgratin 3.00
SAUCE

Im Preis inbegriffen: Pfefferrahmsauce, Pilzrahmsauce, Sauce Béarnaise,
Pommery-Senfsauce, Portweinsauce, Café de Paris, weitere Saucen auf Anfrage
Morchelrahmsauce mit Cognac 3.00
Steinpilzrahmsauce 3.00

HAUPTGANG FISCH

Gebratener Seeteufel mit Limettenschaum 36.00
Cebratene Crevetten mit Peperoncini, Krautern und Knoblauch 32.00
Gebratenes Lachssteak mit einer Beurre blanc 28.50
Gebratenes Doradenfilet mit rassiger Peperonatajus 28.50

HAUPTGANG POULET

Gegrillte Pouletbrust mit Gremolata 26.00
Pouletbrust Saltimbocca 2850
Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 28.00
Maispoularde geftillt mit Rohschinken, Spinat, Mascarpone 29.50

HAUPTGANG RIND

Rindsentrecote 180g 38.00
Rindsentrecote 2409 45.00
Rindsfilet 200g 52.00
Rindshackbraten 2750
Brasato alla nonna 3250

Rindsfleischragout z.B. in Pommery Senfsauce 36.00
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HAUPTCANG KALB

Kalbs-Saltimbocca

Kalbskrustenbraten

Kalbsgeschnetzeltes mit getrockneten Tomaten und Oliven
Kalbsinvoltini mit griinem Spargel

Kalbsteak 200g

Kalbs-Cordon bleu

HAUPTGANG SCHWEIN

Schweinsgeschnetzeltes

Schweinssteak

Schweinsfilet im Rohschinkenmantel

Schweinskotelett gefiillt mit Rohschinken und Bergkase in Knusperpanade

HAUPTGANG VEGETARISCH

Gegrrillte Polenta-Taler mit Grillgemiise-Ratatouille, Avocado
und gerdsteten Niissen auf einem klaren Rosmarinfond

Wiirziges, rotes Gemduse-Curry mit Karambole
und Lotuswurzel Pickels

Randenrisotto mit gratiniertem Ziegenkdse, buntem
Gemuse und Walnussen

PASTA

Tagliolini in Basilikumpesto mit schmelzenden Chérrytomaten
und knusprigem Parmesan

Tagliatelle an Morchel-Cognac-Rahmsauce

Tagliatelle Nero mit Zitrusfriichten an gebratenen Lachswiarfeln
in einer leichten Proseccosauce mit Lauch und Tomaten

Gemuse-Ravioli in Salbeibutter geschwenkt mit Knoblauch,
Peperoncini und Parmesan

Gasthof Mihle « Hauptstrasse 61 « 4147 Aesch « Tel: +41 (O)61 / 756 10 10
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38.00
34.00
36.00

39.50
44.00
42.00

28.00

3250
38.00
36.00

28.00
2650

2550

24.50

27.00
2650

24.00
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DESSERT

Lauwarmes Schoggiktichlein mit halbflissigem Kern,
an einem Ragoat von Ananas und Passionsfrucht mit Vanilleglacé

Panna Cotta mit Fruchtcoulis

Créme bralée mit Rosmarin und Zitronengras

Mousse au chocolat an Waldbeeren

Cheesecake mit Limette und frischen Friichten der Saison
Tiramisu klassisch, Himbeer, Passionsfrucht oder Mango
Caramel-Kopfli mit Rahm und Friichten

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Sorbetvariation mit saisonalen Friichten und Fruchtcoulis

DESSERTBUFFET

Panna cotta mit Ananaskonfit

Creme brilée

Schokoladenmousse mit Tonkabohne und Waldbeeren
Minifruchtsalat

Apfelstrudel

Tiramisu Wirfel

14.50

12.00
1250
14.00
1250
14.00
950
12.00
14.50

3.50
3.50
450
3.50
450
3.50



